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Sonntagsberg

Besonders sehenswert ist die Wallfahrtsbasilika Sonntagberg (HI. Dreifaltigkeit und HI.
Michael), im 18 Jhdt. von Jakob Prandtauer erbaut und von Munggenast fertiggestellt. Vom
Sonntagberg hat man an klaren Tagen einen iiberwiltigenden Blick iiber das Mostviertel und
noch weiter dariiber hinaus. Auch zahlreiche Wanderwege laden ein.

Bis ins 15. Jhdt. hieB} der Sonntagberg Salvatorberg. Das Gebiet gehorte zum Benediktinerstift
Seitenstetten, welches dem Bistum Passau unterstand. 1440 lieB Abt Benedikt I. eine gotische
Kapelle neben dem Zeichenstein (der in der christlichen Legende nach Gottes Wunsch eine
wundertitige Kraft besitzt) errichten. 1529 erregte das Tiirkenwunder grofles Aufsehen.
Damals zog eine Tiirkenhorde mordend und brennend durch das Ybbstal. Als sie zum
Heiligtum emporreiten wollten, gingen die Pferde unweit einer Quelle in die Knie, somit blieb
der Sonntagberg von der herannahenden Horde unverschont. Wegen diesem Geschehnis
wurde 1745 eine sehenswerte Kapelle beim Tiirkenbrunnen errichtet.

Die barocke Basilika wurde schlieBlich im 18. Jhdt. erbaut, eine griindliche Restaurierung
lasst die Basilika in ihrem neuen Glanz erscheinen. Besonders sehenswert sind die
Freskomalereien im inneren der Kirche, der Hochaltar und seine Seitenaltire, die Orgel, der
Zeichenstein, die Schatzkammer und die Tiirkenbrunnenkapelle.

Die Tiirken am Sonntagsberg

Im Jahre 1529 beschiitzte Gott in wundervoller Weise die Wallfahrtskirche am Sonntagberg
vor den Tiirken. Die Pracht seines Gotteshauses verhieB reiche Beute, zudem waren viele aus
der Umgebung auf den Schutz des dreieinigen Gottes vertrauend, hierher geflohen. In
todlicher Angst harrten sie ihres Schicksales, als die Rotte auf fliichtigen Rissen den Berg
hinanzog. An Verteidigung war nicht zu denken, im Drang des Augenblicks fehlten dazu die
Waffen, fehlte der Mut. Aber siehe, Gott wachte {iber seinen Berg und lief} das Vertrauen der
zu ihm fliichtenden nicht zuschande werden. Als die Tiirken beinahe am Gipfel des Berges
angelangt sind, stehen ihre Pferde plétzlich still und fallen zitternd in die Knie. Kein Sporn
vermag sie vorwirts zu bringen, nur riickwirts kénnen und wollen sie. Die Reiter erfasst ein
Grauen und in wilder Flucht, wie verfolgt von einem unsichtbaren Heere, jagen sie den Berg
herab gegen Waidhofen und Ybbsitz hin, wo sie unter den Streichen wackerer Schmiede den
Frevel biiflen, der an Gottes Heiligtum veriibt werden sollte.

Quelle: Carl Calliano, Niederdsterreichischer Sagenschatz in Wien 1924, Band 11, S. 75
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Speisenkarte

Nudelsuppe
Frittatensuppe
Lebernockerisuppe
Griefinockerlsuppe
Knoblauchsuppe

Schweinsbraten
mit Karioffeln, Knodel wund Salat

Kalbsbraten
mit Kartaffeln, Reis und Salat

Wiener Schnitzel vom Schwein
mit Kartoffein und Salar

Jiigerschnitzel :
in feiner Champignon-Specksauce
dazu Spiitzle und Salat

Cordon Bleu
mit Kartoffeln und Salat

Sonntagberger Bauernschmaus

Gebackenes Schollenfilet
mit Kartoffeln und Salut

Gegriiltes Hiihnerfilet
in Pfeffersauce, dazu Gemiise,
Réstitaler und Salat

Gemiiseschnitzel

mit Broccolisauce, dazu Kartoffeln u. Gemise

EURO
1,80
2,10
2,10
2,10
2,50

720"

9,10

7,20

8,80

8,40

8,00

7,84

8,00

6,90
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Wildgehege

Neben dem Wildheurigen liegt das
Damwildgehege, wo Sie die Méglichkeit
haben. Damwild aus néichster Néhe zu
beobachten.

Riaumlichkeiten

Der alte Kuhstall wurde zu einem
urigen, gemiitlichen Heurigen
umgebaut!




So schmeckt Most

Das hellgelbe bis bernsteinfarbene Getriink schmeckt erfrischend
spritzig nach Obst und wird in vier Geschmacksrichtungen
angeboten: mild, halbmild. kriftig und resch.

Wiihrend in anderen Gegenden Osterreichs eher siiverlich
schmeckende Apfelmoste getrunken werden, bevorzugt man hier
mild fruchtige Birnenmoste.

Der Weg des Mostes

Die Zubereitung von Most ist dhnlich anspruchsvoll wie die von Wein.
Qualitativ hochwertiges Obst - im Mostviertel vorwiegend Mostbirnen -
wird von Hand gelesen. sduberlich gewaschen und gepresst. Der frische
Saft kommt fiir 6 bis 8 Wochen in Gérfisser und wird - bevor er
trinkfertig ist - filtriert und geklirt. Der Alkoholgehalt von Most liegt
zwischen 4 bis 8 Volumsprozent. Zum Vergleich: Bier hat etwa 3
Volumsprozent Alkohol, Wein rund 12 Volumsprozent.

Universitiitsstudie beweist:

Most senkt das Krebsrisiko!

12 Moste und Sifte wurden untersucht!

hitp://www.wildheuriger.at/pages/mostinfo.htm

Most-info

Dieser hat am Institut fiir Ernachrungswissenschaft der Universitit Wien zwoelf Moste und Fruchtsiifte im Hinblick auf

ihren Ernaehrungswert untersuchen lassen.

Das #usserst erfreuliche Ergebnis fiir Mostliebhaber: Most ist genauso gesundheitsfordernd wie der ungegorene Saft von

Apfel und Birnen selbst!

Der Ernachrungswissenschafter Dr.Jiirgen Koenig sagt dazu: "Wenn man regelméssig Most oder Fruchtsaft in
geniigenden Mengen zu sich nimmt, sinkt ausserdem das Krebsrisiko ganz wesentlich. Und auch die Legende, das Most

Gicht fordert. ist wissenschaftlich tiberhaupt nicht nachvollziehbar."



http://www.wildheuriger.at/pages/wasgibts.htm

Essen & Trinken

Vom Wild

Das Damwildfleisch ist durch seinen dezenten m
Wildgeschmack und seine Feinheit uniibertroffen im
Geschmack.

Aufunseren Wildplatten sind verschiedene Spezialitdten zu finden:
Rohschinken. Filetschinken. Wildwurst. Wildpastete. Wildleberkiis.
Pfefferschinken

Wildplatte gross ) | 6.50- I € :
Widplatte Klein [ s80- | € |
PortFiletschinken | 9.00- | €
PotRohschinken | 900- | €
e o l e | — |
Port. Wlidé_élé@f_@phschlnken ._ _ _65? ﬂ _ f N
Filetschinkenbrot | a70- | € |
'R&_scgtmn_l;énbrot - f_ 4,7__0_._-___ !_ € '
Belegtes erdbrot o ‘3?0- ! € '
:Wllcﬁiﬁ;pastetenbrot [ 2.20.- i € |
Wildleberkasebrot ~ | 250- | € |
lGemlschte Platte (Sc-:_hwem-wud] J 600- [f € _|

| Vom Schwein i S o
| Brettijause | 4.00- ‘ _ € '
[Speckjause [ an- | € |
Surbraten _. _ o ___ : .‘_4.00: | € |
;Essigwurst T 309-| _ € :
[Mischkase | 230- | € |
|F'ort.Aufstriche ——------ . |_350 | € ‘

lBrote e e e
BelegtesBrot | 260- | € |
-Speckbro“t e ——— § 260" I ==
Bratlfettenbrgt - 156__ ! €
Nusskésebrot. - : 150- ..' e '
Topfenaufstrichbrot T 1so- | €
Bmt : “___ : I Bl ¢
iMehIspeisen' G iy
Bauernkrapfen | L 1.30.- | ?
: Burgenlander (mit Nuss) o _[ _ 140-_ _€

Topfenstrusel ‘ 1.30.- € -;



12 Apfelmost od Gespr. | 160- | € |
1/4 Apfelmost od.Gespr. ~ | 1oo- | € |
1/2 Most od Gespr. | 150- | € |
174 Most od Gespr _[ro- | e |
1/2 Landler (Hollersaft, Most, Soda) 160- | € |
1/4 Landler (Hollersaf, Most, Soda) | 100~ | € |
(172 Radler (Aimdudier, Most) | 190- | € |
[ 1/4 Radler (Aimdudier, Most) __ 1;0 € ‘
Mostschaumwein | 200- | € |
HMo?usnt:;?sngr (Mostschaumwein mit 2.00.- E €
(172 Holunderblutensaft [ 1s0- | € |
'1/4 Holunderblitensaft ~ | 100- | € |
1/2 Apfelsaft od Gespr. [T1e0- | € |
1/4 Apfelsaft od.Gespr. 1 100- | € |
1/2 Amdudler od Gespr. | 1e0- | € |
1/4 Aimdudler od Gespr. | 110- | € |
1/4 Sodawasser " o I os0- e |
1/2 Bimensaft od Gespr. | 1e0- | € |
1/4 Birnensaft od.Gespr. o e 10_0 f € |

| Likre Abgeflltin 4 ci Flascher (Doppelter)

| Brand Abgefullt in 4 cl Flascheri (Doppelter)

[Himbeer | 220- | € |
[Ringote | 220- | € |
|Weichsel — [ 220- | € |

Obstler [ 200- [ € |
Zwetschken o i_é‘.ZU,- | € |
Kriecherl — | 270- | € |
Dorschbirne ] '_ 2_.70.__- | _€
Marille 1 s00- | € |

http://www.wildheuriger.at/pages/wasgibts.htm






